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Echte Leidenschaft und 100 Prozent Swissness: Das alles steckt in einer Franke  
Kaffeemaschine. In unserem Entwicklungsprozess lernen wir von Gastronomen,  
spüren die Bedürfnisse von Kaffeeröstern und Kaffeeliebhabern auf und arbeiten  
unentwegt, um unsere Produkte weiter zu verbessern.

Unser breites und modulares Produktprogramm bietet für jeden individuellen Wunsch 
hinsichtlich Leistung, Kaffeevielfalt, Bedienung und Grösse die ideale Lösung.

Kundennähe weltweit  
Franke Coffee Systems ist mit eigenen Gesellschaften in der Schweiz (Hauptsitz 
in Aarburg), in Deutschland, in Grossbritannien sowie in den USA vertreten. Ausgewählte 
Vertriebspartner vertreten uns auf der ganzen Welt. Dieses globale Netzwerk erlaubt es 
uns, weltweit auf die lokalen Bedürfnisse unserer Kunden einzugehen und ihnen den 
bestmöglichen Service zu bieten. Damit sind wir sowohl für den einzelnen Gastronomen 
als auch für nationale und internationale Kettenkunden der ideale Partner.

Vollautomatisches  
Reinigungskonzept 
(CleanMaster)

Praktischer Bohnenbehälter  
mit zentralem Verschluss

Einfach zu  
bedienender  
Touchscreen 

2 Keramikmahlwerke 

Die A200 ist die Profimaschine für den kleineren  
Kapazitätsbedarf. Ein einfach zu bedienender 
Touchscreen bietet bis zu 36 Getränke an. Einzig­
artig verständlich und effizient führt die Maschine 
durch den Reinigungsprozess – so kann jeder auch 
ohne Vorkenntnisse mit der A200 arbeiten. Zwei 
Keramikmahlwerke leisten Präzisionsarbeit für 
wunderbaren Kaffee. Der optionale FoamMaster™ 
garantiert Milchschaum wie von Hand geschäumt.

Kapazität* Single Parallel
Espresso 102 148
Cappuccino 94 158
Kaffee 69 85
Heisswasser 99
*Tassen pro Stunde nach DIN 18873

Innovation aus Leidenschaft
A200

Genuss ist, wenn alles stimmt
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Präzisionsmahlwerk 
mit langlebigen  
Keramikmahlscheiben

Präzisionsmahlwerk mit langlebigen  
Keramikmahlscheiben

Praktischer 8-Zoll-Touchscreen  
für übersichtliche, schnelle 
Bedienung 

FoamMaster™ für 
Milchschaum wie 
von Hand geschäumt 

Automatischer 
höhenverstellbarer 
Kombiauslauf

FoamMaster™ für 
Milchschaum wie  
von Hand geschäumt 

Flavor-Station

Patentierte  
Brüheinheit,  
frontal ausbaubar

Patentierte  
Brüheinheit, 
frontal  
ausbaubar

Die A600 ist der neue Massstab im mittleren 
Kapazitätsbereich. Der kristallklare Touchscreen  
ist mit drei individuellen Benutzeroberflächen  
die ideale Schnittstelle zwischen Maschine und 
Benutzer. Das LED-Lichtkonzept setzt das zentrale 
Display nicht nur stilvoll in Szene, sondern 
übermittelt auch Warn- und Bedienungshinweise. 
Im Kern wurde die Maschine konsequent auf 
Effizienz und Perfektion getrimmt. Der praktische 
Bohnenbehälter, das Präzisionsmahlwerk mit 
Keramikscheiben und die Wahl aus drei  

Mit der A400 bringt Franke die Premium-Technologie 
ihrer Profi-Kaffeemaschinen in eine neue Klasse 
– und damit den höchsten Coffee-Shop-Standard 
auch in kleinere Unternehmen. Der interaktive 
Touchscreen ist ideal für den bedienten und 
selbst-bedienten Bereich. Mit der praktischen 
Dampflanze schäumen Sie die Milch manuell – oder 
mit der optionalen FoamMaster™-Technologie 
bereiten Sie kalten und warmen Schaum  
in traumhafter Konsistenz automatisch zu.  
Das vollautomatische Reinigungssystem verschafft 
Prozesssicherheit und Hygiene und macht  

unterschiedlichen Brüheinheiten liefern alles für 
den perfekten Kaffee. In Kombination mit den 
Optionen FoamMaster™, Flavor-Station und Tassen­
wärmer wird die A600 zur optimalen Getränkelösung. 

das Alltags-Handling bedeutend einfacher.  
Dank Modularität und Flexibilität ist die A400  
eine langfristig sichere Investition und passt sich 
jeder Herausforderung an.

Kapazität* Single Parallel
Espresso 150 194
Cappuccino 98 160
Kaffee 100 121
Heisswasser 164
*Tassen pro Stunde nach DIN 18873

Kapazität* Single Parallel
Espresso 140 186
Cappuccino 93 156
Kaffee 92 112
Heisswasser 116
*Tassen pro Stunde nach DIN 18873

A400

Jetzt gilt Premium überall
A600

Alles für den perfekten Kaffee

Vollautomatischer 
Reinigungsprozess 
CleanMaster

Praktischer 8-Zoll-Touchscreen  
für effiziente Bedienung 

Vollautomatischer 
Reinigungsprozess 
CleanMaster

READY FOR
DIGITAL SERVICESREADY FOR

DIGITAL SERVICES

Erhältlich in  
den Farben:

Erhältlich in  
den Farben:
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A800

Grenzenlose Inspiration
A1000

Die neue Genuss-Dimension

1-3 Präzisionsmahlwerke mit  
langlebigen Keramikmahlscheiben

1-3 Präzisionsmahlwerke mit  
langlebigen Keramikmahlscheiben

10.4-Zoll-Komfort-Display  
mit zahlreichen Konfigurations-
optionen und intuitiver Bedienung

10.4-Zoll-Komfort-Display mit 
einfachstem Bedienkonzept und 
attraktiver Produktdarstellung

Automatisches  
Reinigungssystem  
EasyClean 

Vollautomatischer 
Reinigungsprozess 
CleanMaster

Serienmässig integriertes 
FoamMasterTM-Modul  
für traumhaften Schaum

Serienmässig integriertes 
FoamMasterTM-Modul  
für traumhaften Schaum3 separate  

Hochleistungsboiler
3 separate  
Hochleistungsboiler

Patentierte  
Brüheinheit, 
frontal  
ausbaubar

Patentierte  
Brüheinheit, 
frontal  
ausbaubar

Die A800 ist in Sachen Kapazität eine Grösse für 
sich: Sie eröffnet die ganze Bandbreite individueller 
Getränkekreationen und bewältigt selbst den  
grössten Ansturm mit gekonnter Gelassenheit.  
Ihr professionelles 3-Boiler-System macht es  
möglich, gleichzeitig einen Kaffee, Teewasser  
und Dampf zu beziehen. Und da der FoamMaster™ 
bei ihr gleich serienmässig integriert ist, liefert sie 
auch noch kalten und warmen Schaum in  

Die A1000 wurde geschaffen, damit Ihre Gäste  
täglich ihre persönlichen Momente des Genusses 
erleben. Sie spielt in der höchsten Leistungsklasse 
und erfüllt jeden individuellen Kaffee-Wunsch immer 
und überall perfekt. Die wegweisende Innovation 
iQFlow™ revolutioniert das traditionelle Espresso-
Konzept und kontrolliert erstmals in Echtzeit die  
Extraktionszeit und somit direkt das Geschmacks­
profil. Das professionelle 3-Boiler-System macht  
es möglich, gleichzeitig einen Kaffee, Teewasser 
und Dampf zu beziehen. Serienmässig erhalten  
Sie Frankes Foam-MasterTM-Modul für perfekten 
Schaum auf Knopfdruck.  

traumhafter variabler Konsistenz dazu. Ein farbiger 
10.4-Zoll-Touchscreen bietet Ihnen zahlreiche  
Konfigurationsoptionen und eine intuitive Bedienung.

Ein farbiger 10.4-Zoll-Touchscreen bildet das 
attraktive Bedienfeld einer Maschine, die sich 
beispiellos individuell konfigurieren lässt,  
zum Beispiel mit Video und Audio.

Kapazität* Single Parallel
Espresso 160 238
Cappuccino 149 180
Kaffee 109 141
Heisswasser 164
*Tassen pro Stunde nach DIN 18873

Kapazität* Single Parallel
Espresso 160 238
Cappuccino 156 224
Kaffee 109 141
Heisswasser 164
*Tassen pro Stunde nach DIN 18873

Flavor-Station:
bis zu 3 Flavors

Flavor-Station:
bis zu 6 Flavors

Automatischer 
höhenverstellbarer 
Kombiauslauf

Automatischer 
höhenverstellbarer 
Kombiauslauf

Bis zu 2 Milch-
sorten mit  
2 parallelen
Kühlkreisläufen

iQFlow™ – die  
einzigartige Franke 
Technologie, welche 
die traditionelle  
Espresso-Zuberei-
tung revolutioniert

READY FOR
DIGITAL SERVICES

Erhältlich in  
den Farben:

READY FOR
DIGITAL SERVICES

Erhältlich in  
den Farben:
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Genau auf Ihre Bedürfnisse abgestimmt. 

Zustellgeräte

Volle Flexibilität

Kühleinheit  
SU05 (5 L) Der Elegante 

–	� Kühleinheit im Produktdesign  
(5 L), abschliessbar

–	� Perfekte Hygiene: intelligente  
Milchschlauch-Kopplung  
für berührungsfreies Befüllen

–	� Leermeldung über das Display

Kühleinheit 
SU12 (12 L) Der Imposante

–	� Kühleinheit im Produktdesign  
(12 L), abschliessbar

–	� Perfekte Hygiene: intelligente  
Milchschlauch-Kopplung für 

	 berührungsfreies Befüllen
–	� Leermeldung über das Display

Kühleinheit Twin 
SU12 (12 L) Der Imposante

–	� Kühleinheit im Produktdesign  
(12 L), abschliessbar

–	� Perfekte Hygiene: intelligente  
Milchschlauch-Kopplung  
für berührungsfreies Befüllen

–	� Leermeldung über das Display

KE200  
Der Kompakte 

–	� Kühlschrank (4 L), abschliessbar 
–	� Eignet sich für kleinen  

bis mittleren Kapazitätsbedarf
–	� Manuelle Reinigung 

Chill & Cup  
Der Platzsparer	  

–	� Kühlschrank (5 L), abschliessbar,  
kombiniert mit zwei beheizbaren  
Tassenregalen (80 Tassen) 

–	� Eignet sich für kleinen bis  
mittleren Kapazitätsbedarf

Unterstellkühleinheit (UC05)  
Das Raumwunder 

–	� Kühlschrank (5 L), abschliessbar 
–	� Geeignet als Maschinensockel  

(Einsatzbereich in Systemgastronomie 
oder Convenience) 

–	� Eignet sich für mittleren  
Kapazitätsbedarf bei kleinem  
Platzangebot auf Theke



10 11

Flavor-Station  
Der Genussmagier 

–	� Dosierstation mit drei oder sechs 
Aroma-Sirupen, automatische 
Dosierung, abschliessbar 

–	� Kann auch mit Spirituosen  
bestückt werden 

–	� Obere Abstellfläche als beheizbare  
Tassenablage (ein-/ausschaltbar)

Abrechnungssystem  
Der Kassenschlager 

–	� Einsetzbar für verschiedene  
Zahlsysteme, z.B. mit  
Münzen, Karte 

–	� Eignet sich ideal für  
Public/Private Vending 

Gehäusevariante als 
–	 Beistellgerät
–	 Abrechnungsgehäuse kompakt

Tassenwärmer  
Der Praktische

–	� Im modernen Design der A-Linie
–	� Vorwärmung/Bereitstellung  

von rund 120 Tassen, Gläsern  
und Untertassen 

–	� Vier beheizbare Abstellflächen  
aus gebürstetem Edelstahl 

–	� Eingebauter Thermostat für  
gleichmässige Temperaturen

Kühleinheit 
UT (12 L) Der Imposante

–	� Kühleinheit im Produktdesign  
(12 L), abschliessbar

–	� Perfekte Hygiene: intelligente  
Milchschlauch-Kopplung für 
berührungsfreies Befüllen

–	� Leermeldung über das Display
–	� Montage unter der Theke direkt  

unterhalb Kaffeemaschine möglich

Kühleinheit Twin 
UT (12 L) Der Imposante

–	� Kühleinheit im Produktdesign  
(12 L), abschliessbar

–	� Perfekte Hygiene: intelligente  
Milchschlauch-Kopplung für  
berührungsfreies Befüllen

–	� Leermeldung über das Display
–	� Montage unter der Theke direkt  

unterhalb Kaffeemaschine möglich

Flavor-Station  
Der Genussmagier 

–	� Dosierstation mit drei oder sechs 
Aroma-Sirupen, automatische 
Dosierung, abschliessbar 

–	� Kann auch mit Spirituosen  
bestückt werden 

– 	Platzsparend
–	� Einfaches Handling der Flaschen

Genau auf Ihre Bedürfnisse abgestimmt. 

Zustellgeräte

Volle Flexibilität
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Die S700 vereint das Beste aus zwei Kaffee-Welten: 
Die intelligente Technologie unserer vollautomatischen 
A-Linie und den kreativen Gestaltungsspielraum 
eines zweistufigen Automaten. Wir nennen sie eine 
halbautomatische Kaffeemaschine. 

Die S700 versteht sich nicht nur als hervorragende 
Kaffeemaschine; sie ist das moderne Instrument für 
Baristas, die nicht nur ihre professionelle Arbeit, 

sondern ihr ganzes handwerkliches Können und 
schöpferisches Talent zur Darstellung bringen wollen.

Kapazität* Single Parallel
Espresso 160 238
Kaffee 109 141
Heisswasser 164
*Tassen pro Stunde nach DIN 18873

Leistungsstarke  
8-Liter-Kapazität 

4 Brühstufen für effizienten Betrieb 
– filterfrei 

Praktischer Kaffeepulverbehälter 
mit 3 Kilogramm Fassungsvermögen  
und Füllstandsüberwachung 

Vollautomatisches  
Reinigungsprogramm 

Optionaler Kannenauslauf  
mit ausziehbarer Abstellfläche

Die Spectra X-XL ist ein kompakter, leistungs-
starker Vollautomat speziell für die Zubereitung 
grösserer Mengen Brühkaffee. Ideal für den 
Frühstücksbereich oder zur Selbstbedienung in 
Raststätten und in der Betriebsgastronomie.  

Also überall dort, wo in kurzer Zeit eine grosse  
Menge Kaffee in bester Qualität gebraucht wird.  
Mit einem 4-Liter-Brühgefäss und 4-Liter-Vorrats- 
gefäss stehen zu Spitzenzeiten 8 Liter Brühkaffee  
zum Konsum bereit.

S700

Innovation schafft Inspiration
Spectra X-XL

Das Kraftpaket des Brühkaffees

8-Zoll-Komfort-Display mit 
einfachstem Bedienkonzept 
und attraktiver Produkt
darstellung

iQFlow™ – die  
einzigartige Franke 
Technologie, welche 
die traditionelle  
Espresso-Zubereitung 
revolutioniert

2 Mahlwerke für  
ein vielfältigeres  
Kaffeebohnensortiment

3-Boiler-System  
für grenzenlosen 
Dampf und  
Milchschaum

Dampflanze speziell für 
Profis: mit Autosteam 
oder Autosteam Pro

READY FOR
DIGITAL SERVICES
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iQFlow™ 

Für konsistente Kaffeequalität in jeder Tasse
Kundenerlebnis auf Top-Level 

Verkaufssteigerung durch  
Intuition und Individualisierung

iQCircle 

Gestalten Sie mit uns neue Kaffee-Erlebnisse 

iQFlow™ ist eine einzigartige Technologie  
von Franke, welche die traditionelle Espresso-
Zubereitung revolutioniert.

Entlocken Sie Ihren Bohnen noch mehr Aroma 
Der intelligente Extraktionsprozess sorgt für eine 
gleichmässige Druckverteilung im Kaffeekuchen 
während der gesamten Extraktionszeit. Ihren  
Bohnen wird noch mehr Aroma entlockt – für  
Kaffeegeschmack, der den Unterschied macht. 
 
Gestalten Sie Ihre individuellen  
Geschmacksprofile 
iQFlow™ eröffnet eine völlig neue Dimension für 
Geschmacksprofile, indem es noch mehr Vielfalt  
in der Kreation individueller Aromaprofile bietet  
– mit den gleichen Kaffeebohnen und dem  
gleichen Mahlgrad.

Konstant hervorragende Qualität in jeder Tasse  
Mit iQFlow™ können Sie für jede Tasse, jeden  
Tag und an jedem Ort in Echtzeit fixe Brühzeiten 

Unsere Touch-Bedieneinheiten bieten eine intuitive 
Getränkewahl, attraktive Individualisierungsmöglich­
keiten, eine prompte Abwicklung der Bestellung  
sowie auffällige Werbeplatzierungen. Zusammen  
mit den Digital Services erhalten Sie darüber hinaus 
volle Flexibilität, um Ihre Getränkemenüs aus der 
Ferne zu steuern.

Benutzerfreundlich 
Machen Sie Ihrem Servicepersonal und Ihren  
Kunden eine Freude: Die bis zu 10.4 Zoll grossen 
Displays lassen sich kinderleicht wie ein Tablet  
bedienen. Die Getränkewahl ist schnell getätigt 
durch die Auswahl über Getränkebilder.

Multimedial 
Generieren Sie Aufmerksamkeit für leckere Getränke 
und bewerben Sie passende Produkte an Ihrer  
Verkaufsstelle. Ob mit Bildern, Videos oder sogar 
Musik – Ihre Werbung auf dem grossen Display  
ist ein Blickfang.

Die Kaffeekultur entwickelt sich überall auf der Welt 
und damit auch die ständig wachsenden Erwartungen 
der Kaffee-Liebhaber. Um diesen Anforderungen 
gerecht zu werden und in Ihrem jeweiligen Wettbe­
werbsumfeld immer einen Schritt voraus zu sein, 
müssen Sie Tag für Tag die bestmögliche Qualität  
in der Tasse sicherstellen, Ihr Angebot auf Ihr  

spezifisches Publikum zuschneiden und das  
Kundenerlebnis kontinuierlich verbessern. Wir helfen 
Ihnen dabei, diese Herausforderungen zu meistern  
– durch Zugang zu aktuellen Forschungsergebnissen, 
aber vor allem, indem wir unser Wissen mit Ihnen in 
Workshops und Seminaren teilen. 

Events
Erfahren Sie in unseren Workshops und Seminaren, 
wie Sie Ihr Kaffeeangebot noch gewinnbringender 
und kundennäher gestalten können und bauen Sie 
Ihr Kaffeewissen aus.

Research
Zusammen mit weltweit führenden Instituten, 
Wissenschaftlern, Ingenieuren und Experten aller 
Industriezweige hinterfragen wir den Status quo  
des bisher Bekannten und teilen unsere Resultate 
mit Ihnen. 
 
Erfahren Sie mehr unter: iqcircle.franke.com.

definieren und so absolut konsistente Kaffeequalität 
geniessen. iQFlow™ überwacht und regelt die 
Durchflussgeschwindigkeit während des Brüh­
prozesses in Echtzeit. 
 
Erfahren Sie mehr unter: iqflow.franke.com

Massgeschneidert 
Begeistern Sie Ihre Kunden mit individualisierten 
Getränken und steigern Sie gleichzeitig den  
Umsatz in Selbstbedienungsbereichen. Durch  
die ganz einfache Benutzerführung können sich  
Kunden einen Grande Cappuccino mit Extrashot  
Espresso und Erdbeeraroma selbst zusammen­
stellen – was den Kunden freut, aber auch Ihre  
Kasse durch das Up-Selling-Potenzial.

Produktiv 
Beschleunigen Sie die Kaffeeproduktion und  
reduzieren Sie Warteschlangen. Ihr Servicepersonal 
kann auf Knopfdruck zwei Getränke gleichzeitig  
produzieren und darüberhinaus weitere in  
Auftrag geben.

Innovativ 
Überraschen Sie Ihre Kunden mit Promotionen und 
einzigartigen Bezahlmöglichkeiten. Mit Franke Digital 
Services können Ihr Getränkemenü aus der Ferne 
gesteuert und QR-Codes für eine Bezahlung per 
Smartphone generiert werden.

Gesamtintensität

SüsseNachgeschmack

SäureAdstringenz

BitterkeitKörper

BlumigRöstartig

FruchtigWürzig

PflanzlichNussig

10

8

6

4

2

0

Bei Franke steht nicht nur Design, sondern auch die Benutzer-
freundlichkeit im Fokus: Ob für Ihr Servicepersonal, im bedienten 
Bereich oder für Kunden in der Selbstbedienung. 
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Digital Services

Übernehmen Sie die Kontrolle über Ihren Kaffee
Service 

Kundendienst

Ab Produktion und Auslieferung Ihrer Kaffee­
maschine steht Ihnen unser Kundendienst jederzeit 
mit Rat und Tat zur Seite. In unserem werkseigenen 
Ausbildungszentrum schulen wir Techniker und  
Service-Mitarbeitende nach klar definierten Standards 
und Prozessen, so dass Sie sich jederzeit sicher sein 
können, dass ein Fachmann Ihre Maschine wartet. 

Umfassender Kundenservice  
Unser Kundenservice kümmert sich für Sie um die 
kritischen Punkte bevor die Maschine bei Ihnen  
zum Einsatz kommt – von der Terminierung der 
Installation, über die Koordination der Logistik bis 
zur Einstellung der Rezepturen Ihrer individuellen 
Kaffee- und Milchgetränke.

Weltweit autorisierte Service Partner 
Unser Service stoppt allerdings nicht mit der  
Installation. Wir sind Ihr Partner über den ganzen  
Lebenszyklus Ihrer Maschine. Dieses Service­
versprechen stellen wir gemeinsam mit unseren 
autorisierten Service-Partnern weltweit in über  
80 Ländern zur Verfügung.

Umfangreiches Serviceangebot
Durch regelmässige Wartung von Verschleiss-
komponenten stellen wir den zuverlässigen Betrieb 
Ihrer Kaffeemaschine allzeit sicher.
•	�Mit Serviceverträgen, die die Wartungen  

beinhalten, ermöglichen wir Ihnen langfristige 
Planung und Kostenkontrolle.

•	��Sichern Sie sich nicht nur die ständige  
Verfügbarkeit unserer Reinigungsmittel und  
-tabletten durch ein Abonnement, sondern  
profitieren Sie auch von den damit verbundenen 
Kostenvorteilen.

•	�Durch technische Beratung bereits im Callcenter 
stellen wir die reibungslose und schnellstmögliche 
Problemlösung sicher, falls es doch einmal  
zu einem Ausfall kommen sollte.

•	�Maximieren Sie den Geschmack Ihrer Getränke 
und verhindern Sie Schäden durch den Einsatz 
eines individuell für Ihren Wasseranschluss  
ausgelegten Wasserfilters.

Ihren zuständigen Service-Partner finden Sie unter: 
coffee.franke.com

Monitor 
Erhalten Sie Klarsicht über all Ihre Kaffeemaschinen 
mit wichtigen Erkenntnissen zur kommerziellen und 
operativen Leistung – wie z.B. Getränkeverkäufe, 
Promotionen, Gerätezustand, Reinigungszyklen  
und Lagerbestand. Egal, ob in unseren benutzer­
freundlichen Dashboards oder eingespeist in Ihre,  
die Informationen sind jederzeit und überall verfügbar.

Manage 
Steuern Sie Ihre Kaffeemaschinenflotte aus  
der Ferne und sorgen Sie für einen agileren und 
kosteneffizienteren Betrieb. Mit bi-direktionaler 
Telemetrie ändern Sie Getränkerezepte und fahren 
Promotionen, ohne vor Ort sein zu müssen.

Offen für Mehrwert – z.B. Mobile Payment 
Bieten Sie ein durchgängiges Kaffeeerlebnis mit  
Bezahllösungen per Smartphone und sichern Sie 
sich wiederkehrende Kunden durch Integration von 
Loyalitätsprogrammen. Unsere offene und skalierbare 
Architektur erlaubt unzählige Möglichkeiten – eine 
sichere Schnittstelle reicht und unsere Cloud ist mit 
Ihrer verbunden.

Jede Tasse zählt – investieren Sie jetzt! 
Franke Digital Services können den Unterschied 
machen für Ihr Kaffeegeschäft oder -programm.  
 
Erfahren Sie mehr unter: digitalservices.franke.com

Verbessern Sie die Kaffeequalität. Steigern Sie den Gewinn.  
Erleben Sie Service neu. Nutzen Sie Franke Digital Services,  
um die Kontrolle über Ihr Kaffeegeschäft zu übernehmen.

Umfassendes Serviceangebot minimiert Betriebskosten  
und maximiert die Performance Ihrer Kaffeemaschine. 
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KAPAZITÄT MS FM NM MS FM NM MS FM FM NM FM FM
Tassen bis zu 50 bis zu 100 bis zu 150 bis zu 250 bis zu 300 bis zu 250 bis zu 400
BENUTZEROBERFLÄCHE

Bedieneinheit (UI) 4,7" 4,7" 8" 8" 8" 8" 8" 8" 8" 10,4" 10,4" 10,4" 8" Vetro
Video/Audio ü/ ü/ ü/ ü/ ü/ ü/ ü/ü ü/
GETRÄNKE

Ristretto/Espresso ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü

Kaffee ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü

Brühkaffee ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü

Cappuccino/Latte Macchiato ü ü ü ü ü ü ü ü ü

Schokolade/Chococcino + + + + + + + + + +
Milch warm ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü

Milch kalt ü ü ü ü ü ü ü ü

Milchschaum warm ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü

Milchschaum kalt ü ü ü ü ü ü

Flavors + + + +
Heisswasser ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü ü

Dampf ü + + + + + + + + + ü
REINIGUNGSSYSTEM

Easy Clean/CleanMaster CM EC CM EC EC CM EC CM
OPTIONEN

2. Mahlwerk ü ü + + + + + + + + + + ü

3. Mahlwerk + + +
Pulverdosierer + + + + + + + + + +
Doppelpulverdosierer + + + + + + +  +1)  +1)  +1)

Steam (S1) + + + + + + + + + +
Autosteam (S2) + + + + + + + ü

Autosteam Pro (S3) + + + + +
Kannenauslauf  +5)  +5)  +5) +
Satzabwurf + + + + + + + + + + + + +  +3)

Tassenerkennung + + + + + + +
Wassertank integriert ü ü ü ü ü + +
Wassertank extern + + + + + + + + + + +
Festwasseranschluss + + + + + ü ü ü ü ü ü ü ü ü

Bohnenbehälter abschliessbar + + + + + + + + + + + + + +
Füsse (40/100 mm) ü/+ ü/+ ü/+ ü/+ ü/+ ü/+ ü/+ ü/+ ü/+ ü/+ ü/+ ü/+ ü/+ ü/+
Digital Services (IoT) + + + + + + + + + + +
iQFlow™ + + + + + + ü ü

First Shot + + + + + + + + + + +
MILCHKÜHLEINHEIT

Kühleinheit KE200 (4 L) + + + +
Kühleinheit SU5 EC (5 L) / UT5 EC (5 L) +/ +/+ +/+ +/+
Kühleinheit SU5 CM (5 L) ü ü ü

Kühleinheit SU12 EC (12 L)  / UT12 EC (12 L) +/ +/+ +/+ +/+
Kühleinheit SU12 CM (12 L)  / UT12 CM (12 L) ü/ü
Kühleinheit SU12 EC (12 L)  / UT12 EC (12 L) Twin +/+ +/+ +/+
Kühleinheit SU12 CM (12 L) / UT12 CM (12 L) Twin ü/ü
Chill & Cup EC + + + +
UC EC + + + 
2. Milchsorte (SU12 / UT12) + + +
ZUSTELLGERÄTE

Flavor-Station FS3 + + +  
Flavor-Station FS6 +
Tassenwärmer + + + + + + + + + + + + + +
Bezahlsystem + + + + + + + + + + + + +

 Standard       + Optional       1) Anstelle 3. Mahlwerk       2) Kaffeemehl-Dosierer      3) Satzabscheider      4) 1. Mahlwerk optional (anstelle Pulverbehälter)       5) Anstelle Dampf

Individuell. Wie Sie.

A200 A400 A600 A800 A1000 S700 SPECTRA X-XL
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Franke Kaffeemaschinen AG 
Franke-Strasse 9 
4663 Aarburg 
Schweiz 
Tel.	 +41 62 787 31 31 
www.franke.com

Franke Coffee Systems GmbH 
Franke Strasse 1 
97947 Grünsfeld 
Deutschland 
Tel.	 +49 9346 9278 0 
Fax	 +49 9346 9278 100 
www.franke.de

Franke Coffee Systems
UK Limited
6A Handley Page Way,
Old Parkbury Lane,  
Colney Street, 
St Albans,
Hertfordshire, AL2 2DQ
England
Tel.	 +44 1923 635700
Fax	 +44 1923 635701
www.franke.com

Franke Coffee Systems
Americas
800 Aviation Parkway
Smyrna, TN 37167
USA
Tel.	 +1 615 462 4265
Fax	 +1 615 462 4400
www.franke.com




